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Proposit del projecte

El proposit de "Creem un restaurant sostenible" és que els alumnes desenvolupin un
projecte empresarial en el sector de la restauracid, aplicant coneixements de diverses
arees com I'economia, el marqueting, la nutricié i la gestié empresarial. A través d'aquest
projecte, els estudiants aprendran a crear un pla de negoci, dissenyar un menu equilibrat,
gestionar pressupostos i desenvolupar estratégies de marqueting per atraure clients. A
més, fomentara habilitats com el treball en equip, la creativitat i la resolucié de problemes,
preparant-los per a futurs reptes professionals.

Pregunta essencial, repte o servei

Fins a quin punt els diners sén la rad de I'éxit?

Descripcio del projecte

"Creem un restaurant sostenible" és un projecte interdisciplinari dissenyat per a I'alumnat
de 2n d'ESO, en el qual hauran de crear i desenvolupar el seu propi restaurant des de zero.
A través d'aquest repte, treballaran en equips per investigar, planificar i dissenyar un
negoci de restauracid, aplicant coneixements d’economia, nutricié, marqueting i llengua
catalana. Cada grup creara una pagina web a Google Sites, on presentaran el seu
restaurant de manera estructurada. També realitzaran una presentacié oral davant de la
classe, on exposaran tot el procés creatiu i de gestié del restaurant.

Creacio d’obres o productes

Disseny i fabricacié de les cartes del menu de manera sostenible i amb materials reciclats.

Reflexio de les persones implicades
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Alumnes: Al principi, quan ens van explicar el projecte, vaig pensar que seria complicat
perqué mai havia pensat en tot el que cal per muntar un restaurant. Perd a mesura que
anavem avancgant, m’ho vaig comencar a passar molt bé. Professorat: Enguany, el projecte
Creem un restaurant ha estat una experiéncia molt enriquidora tant per als alumnes com
per a nosaltres, els professors. Des del primer dia, vam veure com aquest repte despertava
el seu interes i els permetia treballar de manera autonoma i creativa.
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